Carte de la chdsse

Les entrées :
Salade automnale aux lardons et cuf 12.-
Tervine de sanglier au parfum du magquis 1q.-
Jambon de cerf fumé, confit de figues 19.-
Fscalope de Fote gras de canard poélee sur toast 25.-
Tervine de fole gras aux (rois parjums 26.-
HHH
Les viandes .
(Origine : Autriche, France)

Civel de sanglier chasseur 27
Noiseltes de cerf aux poivres verts 30.-
Médaillons de chevreuil poivrade 42.-

Fondue des Braconniers (min 2pers) suplment. 7.- 46.-
In salle ;

Selle de chevreui/ Mirza, sce. Poivrade (min zpers) 55.-
Rible de lievre, forestiere (cur commande parzpers ) 49.-

Garnitures .

Spitzli noutllettes, cioux rouges, marrons, [rutl, legumes
s

Les desserts .

Crépe Normande au Catvados, glace vanille 9.50

Fondant au chocolatl, créeme de chitaignes 11.-
Verrine glacée d la fée verte 10.-
Coupe vermicelle glace et chantilly 10.-
Coupe Vigneronne 10.

Les préparations sont faites maison, il se peut que quelgues mets fassent
Defauts ou tardent un peu selon les choix des commandes, veuillez
Ne pas nous en lteniyr vigueur.



